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- ( ), 
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- , -

.  

( ) , E.coli, 

. 

-
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  , 
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1. 

2.1.4.559-96 " .  

. 

" 2.1.4.544-96 " .  

. "

, , 

. 

, 

1. 

1

100 1)

2)

100 1)

2)

1
50

3)

( ) 100

4)

20

:
1) 100

. 
2) 95% , 

12 , 
100 . 

3)
. 

4) . 
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2. -    

-             

      

( 4.2.1018-01) « . 

. -

». 

             2.1. , 

:

•                  

. 

•   

                

,            ,         

. 

•                

( ,          )      

   (       ,     ). 

,  . .  ,  

. 

•   

        .  

    ,    

              , 

      ,         

- 10 500 . 

•     .    

    ,      
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.    -

. . 

•             

          

10     

. 

.                 

    , . 

    ,  

         ,      

      (

).         

        ,         

   .       

         . 

•              

  ,  ,  ,  

, , . 

:

•     -

      4  -  100C.  

             

,         .  

    6 . 

• ,  2

. 

•     

, . 
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•                    

. 

2.2. , , ,  

:

• 37 ± 10C

• 44 ± 10C

• 44 ± 0,50C

• 75 ± 50C ( .3)

• 45 - 490C (

)

•

35 47      

0,5 - 1,0 . 

• 4 , 

1000   ( 24104-80)

•   20

2000C   10C

• 0 1000C

0,50C

• pH- , 0,01

• , 

6709-72

•   (180 ± 5)0C

•

•
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•

•

3000C

•

•

•

•

•

• 10 . 

•

•

•

•

•

•   

:

•

0,45   35 47

  , 

     . 

• pH 6-8

  0,2 - 0,3. 

• , ,  

• 1, 5, 10 0,1 (

) ( 29227-91). 

• ( ) (

25336-82). 
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• 100, 250, 500

250, 500, 1000 ( 1770-74). 

• ( )  ( 23932-90). 

•   ( 25336-82). 

• ( , ,   

). 

•   ( 12026-76). 

•   ( 5556-81). 

•    ( 9412-77). 

•

•

•

:

•

• . . . (<*>            

, .)

• - 7-   ( 4148-78)

•    ( 6-09-20-86-77)

•   ( 3118-77)

• - ( ) 5- (

27068-86)

•    ( 4233-77)

•   ( 4328-77)

•   ( 24363-80)

• ( 5962-67)

•   ( 18300-87)

• ( 6038-79)

• ( 6038-74)

• - ( ) ( 903-76)
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• - <*>   ( 5838-79)

•

• <*> ( - -

,  - - - )

• <*>  ( 6-09-4119-75)

• <*> ( 20015-76)

•

•   ( 4159-64)

•    ( 4232-65)

•

•   ( 6417-72)

:

•

•   ( 17206-84)

• ( 42-14-33-75)

•   

•

•    (

13805-76)

• ( ): -   - . 

               , 

             

  ,           . 

    

ISO 9000 EN 29000.   

          -

. 
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. 

-

•     MS2,    -3254 E.coli 12 FRStr  

-     

  (   -  ,  113545, .  ,  1-   

, . 1). 

•   E.coli  M17-02        :   Pseudomonas aeruginosa  

  Pseudomonas  fluorescens    

      

.  . .  ( , 121002, . 

, . , . 41). 

• .     ,    

      ,         

Pseudomonas fluorescens. 

2.3

:

•

. 

•               

. 

•

, . 

• , , 

. .   

•         ( ,    ),    

. 
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•    ,          

6709-72. 

• . 

• pH   

, pH

250C . 

•

.    

50 – 600C. 

• , , 

. 

•   , 

. 

•     ( )

10        ,    . 

•   , 

. 

•   , 

2 . 

•     

  8  .        

. 

•         :   

    (15 )      (3 )

1000 .  pH 7,0 -
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7,2, 1210

15 . 

•             

100        1        , 

       .      

  

10     1  .        ,  

45 – 490C, 

      0,1 10

.      

  .    

. 

-

• . ,  

  .       

,  .  

  2  -  3 , 

  . 

• .    

            60 –

700C           100  

    0,2    5%-     . 

- 1 . 

• . ,  

    ,  

,  ,  

100 0,2    5%-     

. - 1 . 



16

. 

-

• 10 ,  5 ,  5

1 . 

pH 7,4 - 7,6, 10 , 

112 ± 20C 12 . 

• -     

,    ,  10 ,  1

10 . 

• . , 

.  - 2

. .  

          

. 

, ,          

.      5        

.               

        " " -

. 

• . . 

1  10 ,  5

,  4 - 5 - ,  , pH 7,2

- 7,4, 1 1,6%-

.  120 ± 20C 20 .      

  5    ,    ,  
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3 - 5 112 ±  20C  12  . 

- 2 . 

             (

). 

. 

• - .  -   

  1    1,6%-       

    1      3 - 5 . 

• - .  - . 

• 1. 1%-     - -   

. . 

• 2.  

          N 1. 1%- - . 

N 2. 1%- . 

:  1  -   

  ,  2  - .  

.   

-

( - ). 

    -

- ,  

    (Ps.aeruginosa,   Ps.fluorescens)      

(E.coli). 

     1000     10

, , , 

112 ± 20C 12 . ( ). 
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     20%-   (Na2SO3) 8%-

- (FeSO4) (FeCl2)  

  

.      

. 100

5 20%-       ,  , 

1 8%- - ,  

  12  -  15    

  

. 

•   :  

1  ,  10 ,  5  

            ,      100   

. 

• :  1 ,  2  

300 .  

. 

•         :  1  ,  10  

      ,  54     

, 100 . 
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2.4.  

. 

       ,      , 

. 

     , ,  ,        

- ( ,  , 

). 

                      

. 

       

.  ,  , 

. 

                    

1600C 2 1800C 1 ,  

     .        

600C. 

- 10 . 

     ,      160  

-  1800C  (     . .),      

121 ± 20C 20 .  

                 2%-     

  30  .    5          

(         ).  

30 .,  ,  

          .    , 

,  , 30 .   

,  , 

, .  



20

           ,  

126 ± 20C 60 ,   

        2%-

0,5%-   

  60          (

). 

         

. . 

                     

. 

. 

                     

. 

. 

              

( )  ,  ,  . 

                  

    ,  

.  

. 

               , 

.         

,         ,        .   

. 
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       ,  

      ,  

. 

       1  

      10      ,      

. 

     , 

  ,        

,    ,      , 

      ,      

. 

. 

                   

  ,    .  

3 - 4      ,      . 

2.5. 

2.5.1. , 

• . 

         

   ( ),          

    370C 24 , 

2 . 

• . 

1 .         

    1 , . 

        8  - 12 (

90 - 100 ) 45 - 490C
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        ,      

.    ,    

      ,       ,  

    .  

, . 

             

, 45 - 490C. 

          

37 ± 10C 24 ± 2 . 

• .         ,  

  2 .  , 

300 .      

          . 

        ( )    1  

. 2 ,  

        .  

      ,    

        ,        

300  ,  

  .          

  " / - ".    

      ,      "

".  

2.5.2.   

( )

• .         

( )    -    , ,  

, ,  

, 
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37±10C 24 - 48 .   

( ) ,    

  ,    ,         

,    44 ±0,50C 24 . 

• .       

        ,            

  

    

. 

•

.

3 100 .        

  300 . 

              

   

( , 10, 40, 100, 150 ).       

           . 

.       

        37 ±10C

24 ±2 . 

               , 

,  ,  ,  , 

:            100    

.  24 . 

              

:  - ,    

,      

    

. 
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:

- , 5 ;

- 3 - 4 . 

,  

10. :

- ;

-        (       

);

- . 

     .

        

2 - 3     .   

        .  

             

(

)           

.  ,  1 . 

-   .    

. 

.  

,  -   , 

,  

. 

.  

          

( . 1),  

. 
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1     ,   

          

      .        

            

  .          

    

0,5 - 1 .,  ,  0,5 - 1 .,  

0,5 - 1 .,  .   

  1 – 2 .  

,  1:10   .  

. 

. 1. . 
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             , 

      .    

. 

            ,  

. 

:      3%-           

        ,  

. 

    ,  

           

   .         

    – . 

     

           

  

:

  -   

37 ± 10C 48 ;

  -             , 

43 – 440C,    

44 ± 0,50C 24 . 

               

            4  - 6 .  

  .      

  

24 .      
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            24

48 . 

  ,  ,    , 

              

18 - 24 . 

    

.

               

  ,  

,    ,      

,      - ,  

.    ,    

5 .,    .  

        .  

- (

)    

. 

        ,     

,                

. 

  

 . 

• .           

      

370C . 
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        440C

.           

"   

100 " " 100 ".     

        

  

100 . 

             1:

                                   a x 100
                               X = -------, 
                                       V

:     X - 100 ; V -  

,  ;     a -

. 

     :

     1.   3 100 100 , 

. 

:

                2 x 100
                ------- = 0,7 ( ) 100 . 
                  300
     2. 10, 40, 100 150

  40      4 ,  

100 - 3 . 10 150

.  ( ) , 

, 100 . 

                     (4 + 3) x 100
                     ------------- = 5 100 . 
                      (40 + 100)
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, 

2:

                                   (a x c)
                               X = -------, 
                                       b

:     X - ; a -

;     b - ; c -

. 

         

1 2. 

: 100 , 

100 .             

            , 

    

. 

. 

                    

    

" 100 ". 

                    

    ,  ,  

" ". 

     . 

      2.5.3. 

• . :

-         ,    

;

- ;
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-                  , 

            

. 

• .   

      

      

. 

• .         

  ( , )

3 100 . 

       

    :  3 100 ,  

3 10 , 3 1 . 

     -

. 100 10 10 1   

  -   ,    1

10 .  

       37 ± 10C 48 .  24

.    ,  

      ( ) ,  

. 

                     

          48  .    

,   

.  ,  

, . 

             37 ± 10C

18 - 20 . 
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    ,         :

-     ,        , 

      ,  

  

. 

     :

     - ;

     -       

. 

     :

     -     

;

     - ;

     - ;

     -                

  1 - 2

. 5.6

37 ± 10C 24 - 48 . 

             

. 

     , :

     - ;

     - ;

     -     

( , 

. .);

     - ;

     - ;
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     -       

. 

       

  ,         

.      2 - 3  

  . 

     

440C.              

44 ± 0,50C 24  .  

4 - 6 . 

       ,      

      

                24     

  440C  

. 

. 

                    

1         ,    

,  -

440 .   

          44  ± 0,50C 24 . 

. 

• . 3      100      

,  

3 " 100 ".   

.   

                      

" 100 ". 
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2.5.4.   

        -      

   ,            

44 ±10C 16  -  18 . 

           

, , .  

• . 20   

    75 ± 50C     15  .  

.     

  .     

20 . 

,    ( )

10 - 15 . 

. 

. 

       

( !).  

70 - 80 0C .     

.  .  

  . 

      

    ,    . 

44 ± 1 0C 16 - 18 . 

.

         55  -  60           

. 
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          ,  

          .    

,    

  . 

44 ± 10C 16 - 18 . 

     .  

10 2 ( 30

) 5 4 ( 15 ). 

             , 

2 .      , 

      .  

,                  

  .  44 ± 10C 16 - 18 . 

• .

    ,    

  .  ,  

, .       

( )

20 .     

" 20

".        -

,  

"     20 ".        

. 

                    



35

  2.5.5. 

     -    ,  E.coli

37 ± 10C 18 ± 2     

( ) . 

• .

                   

      

E.coli ( ) E.coli

.           

. 

- E.coli 12 Str .

               ,  

:  E.coli

. 18 ± 2

37 ± 10C 5

(0,85%- NaCl)    

     E.coli    10 1 . 

     4-       E.coli, 

370C. 

10 E.coli 2 . 

.

       100 10 10-

         1       -     

2    4- . 

         0,1  E.coli ( 0,2 4-

  )            

. 
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     (100 )   E.coli

              37 ± 10C

18 ± 2 . 

       10

1 . 

       , 

        

15 . 

. 

               45  -  490C

      E.coli   

  1,0      (   2  4- ) 100

. 

               1

  (     )    

    45 - 490C

12 - 15 ,              

    E.coli        

        .        

              10  .  

18 ± 2  

370C. 

     . 

     . 

                  , 

,      

( . 2). 

    :         

100 ( ). 
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.

. 2.

. 

      

  

.

       100 6 : 1

50 5 10 .  50       5  

0,5 ( 1 4-

)   E.coli.    10 1

0,1 ( 0,2    4-   

  )  E.coli. 

     0,1 ( 0,2 4-

   )   E.coli            

. 

       37 ± 10C 18 ± 2 . 

       50 10 .  

6 1   .    

,   

    

15 . . 

               45  -  490C

          E.coli   

1,0      (   2    4-   ) 100 . 
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: 1

E.coli   . 

E.coli. 

         ,  , 

    6  ,             

  .    

  (     

    )    1    (

). 

                      

37 ± 10C 18± 2 . 

     . 

       ( )

E.coli. 

     

            .    

  

. 

       

. 

                    

. 

•

       

       (100  )          

( ) E.coli

.     
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. 

     ,     

  45-490C,  E.coli 2,0 ( 4 4-

) 100 ,  .  100

20 ,  35 - 440C

  (       5  .  

) 5           

20        E.coli. 

     E.coli         20  

, 35-440C, 

20 E.coli .  

      

.        

37 ± 10C 18 ± 2 . 

     . 

         , 

5 .        

( ) 100 .   

. 

         

-     

1 5 - 7

. 

     . 

         " "    E.coli,  

     E.coli            

. 
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              ,    

,    .  

              

            E.coli,   

. 

     5  -  6  

.          

.  

     18 ±

2 .      ( )

100 . 

           ,       

            : "

100 ". 

     

. 

     

. 

•

.

     

  ,    ,         

, -

E.coli . 

                   

,      . 

,               10    

.  
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              20

. 

     

. 

       

:  .    

    

. 

           

                      

. 

               , ,  

  ,         -

E.coli K12 F  Str . 

     - 1 . 

.

     ,  

. 

         , 

,  5 ,   

    -   E.coli 370C 16 -

18 .            

.    

  .      

. 
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43

3. 

. 

     

2.1.5.800-99 «

, . 

. ». 

3.1. 

                  

,  . . ,  

,  ,     

  -

. 

                

( 2):

     - - ;

     - ( - ) ;

     - ;

     -       

, , 

, . .;

     - - ;

     - ;

     - . 
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    ( )

2

    

,  
/100

, 
/100

, 
/100 , 

/

1 -     
    

                
106 - 108 103 - 104 103 102 - 106 +

2

(
/ . 

60:40)

105 - 107 103 - 104 103 103 - 104 +

3
108 - 109 107 107 105 _

4
103 – 105 _ + + +

5
104 – 105

_ 100 - -

6   
104 – 106

_ _ _ _

7 -
105 – 108 100-3000

_ _ _

      

     -            

              (         

).          

          

.        

. 

     (   -

)          -     

,    . 
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      ,  

    

, 

      ,    

. 

             

  ,    

, . 

               

      .       

              

. 

     –

,    

. 

                 

  ,    

.    

            ,    

. 

                

. 

           

  –   ,    , 

  ,      ,  ,  ,  

,  1 – 3       

,  , , , , 

, , , . 

     

          



46

         ,  

. 

        

   -          . 

    

.  ,  

      

               

      -      

. 

3.2.    

     ( )   

      ,        , 

        (   ), 

    ,  

370C 24 .      

           

           

370C 18 - 24

. 

       

,  2-

3- . 

       ,      ,  ,    

    ,              
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             -     

    . 

   

• .   

            

,  

              

,  -

10 50 . 

•

, , 0,5 0,1

.    0,5           

      

  ,      .      

        

           , 

. 0,1

  , 

. 

•       ,     

        100 /100

:

2285-81. 4 0,5

.  

1 , 2,5 5 . 

,      10 /100      ,      

         10 ,  25   

  50      .  . 

• 24 37 ± 10 . 
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                   , 

  ,    

: -   

  ,  - .  

            ,      

. 

     ,    

,    

.              

- 37 . C  4 -

6 .  .   

  ,  

24 . 

             

    .    

    

    ,          ,   -

. 

     , 

,            

, . 

           ( )    

. 

                  

4.2.671-97. 



49

     ,  ,  

10 50 . 

  ,  ,  

. 

         2-   0,5  ,  

.    100

. 

     : 5 2- 0,5   

16,  - 20 . 16 + + 20 = 36 : 10  x

100 = 3,6 x 10 /100 . 

     :     2-   0,1 5-

22 , - 28 . 22 + 28 = 50 : 2 x 10

x 100 = 2,5 x 10 /100 . 

     , :

     10 50 ;

             ,  

. 

         

  ,            ,      

, :

                          X = (a x 100) : V, 

     X - 100 ;

     a - ;

     V -    ,  

. 

     , , . 

     



50

         -

    

-        

          10  -  14    

440C       

44 ± 0,50C ( ISO 9308-1 1990 .  4.2.671-97)

3.3. 

           

: , , , 

. 2285-81.  

     ,   

:  100               

,  10 100

,  1 10

. 

       :  500      

;  500 -

. 

       370C 18 - 20 .  

          

  - ,    

  .           

48 , 370C

18 - 24 . 

               24  

      48  ,      

- . 
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     - -   

, 

,  .    

  4 - 5 ,  

        ,   , ,   

   ,      ( , 

.). 

       

(   ,      ,    

,  )

. 

3.4. 

•           

3 : - 0,1 , 1,0 10,0 ; -

10,0       ( )  

E.coli K12 F+ . 

        E.coli  K12  F+  

. 

• . 

24           

    E.coli  K12  F+  . 

          5    

E.coli 10 1 . 

450C 2-

( ,  ,      ).        50

5        

15       
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  .      3

10 .  

  E.coli   1,0            (   

10 1 ) 100

. 15

( E.coli),     ,  

    .     (10      

15 ) .  

            30  ,  

18

+370C. 

• . 

, 3

, 

( ) 100 .  

.   

. 

    E.coli K12 F+, 

. 
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4. -

-

2.1.4.1057-01 « . 

. 

- . 

». , 

-

-

: , -

, , . 

4.1. 

           

.   

-       , ,    

,  

(ISO 8401:1994-04-01).     ,  

-   ,     

  ,        

, ,            

   . 

       2.1.4.682-97            

2.1.4.559-96      ( )      

. 

      -   

             , 
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       ,      

      ,        

,           ,   

. 

     -         

. 

       ,  

,   ( ,  , 

)       

,  

            

, .  

     ,    

, :

     - ,  

;

     -        

        , 

;

     - - , 

  ;

     -

          

,        ( )      

,        

;
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